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W N

L'CEUF PARFAIT (&)
Créeme de courge au beurre fumeéel
champignons en persillade | noisette | émulsion de lard

LARACLETTE2.0 ()
Pomme de terre | oignon caramélise | cornichon|
viande séchée | raclette dalpage

LE MAGRET DE CANARD @
Cuisson longue aux airelles | mousseline de panais |
légumes du moment

LA TARTE TATIN
Accompagnée de sa glace vanille

sans gluten, ne convient

1 5 QU] 1 ~/ végétarien @ X
Pour toutes questions sur les allergénes, notre équipe vous renseignera. sans lactose &7 vég pas aux caeliaques



Menu pour lensemble de la table

Ve

ENTREE
Soupe de courge butternut rétie, graines
de courge grillées &/

*kk

PLAT
Blanquette de veau au champignons forestiers, purée de
panais et légumes rétis

Oou

Alternative végétarienne
Poélée de champignons forestiers, purée de panais
etlegumesrotis "7

*kk

DESSERT
Tarte aux pommes alancienne, creme chantilly, glace vanille

* k%

* sans lactose sur demande

Nous sommes labellisés «FAIT MAISON» & «ECOCOOK>, nous proposons des produits de proximite de qualite.






Menu pour lensemble de la table

MWVZ

ENTREE
Salade de betteraves roties et chévre frais,
vinaigrette aux noix @

PLAT
Supréme de volaille a 'Heida, risotto aux fines herbes,
légumes du moment @

Oou

Alternative végétarienne
Risotto aux fines herbes et truffe,
légumes dumoment (%) <7

* %k

DESSERT
Créme brdlée ala vanille de Madagascar @

* %k

Nous sommes labellisés «FAIT MAISON» & «ECOCOOK>, nous proposons des produits de proximite de qualite.
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MWVZ

ENTREE
Carpaccio de Saint-Jacques ala truffe noire, vinaigrette a

lanoisette @ @

*kk

PLAT
EntrecOte aux marrons grillés, purée de célerirave, sauce au
vinrouge, légumes du moment

Oou

Alternative végétarienne

Courge marinée et rotis aux épices secréte, tagliatelles fraiche
aumarrons grillés, créme de célerirave @ <

DESSERT
Entremet au chocolat, confit de pommes

*kk

Nous sommes labellisés «FAIT MAISON» & «ECOCOOK>, nous proposons des produits de proximite de qualite.






Menu pour lensemble de la table

Ve 1

ENTREE
Carpaccio de Saint-dacques a la truffe noire, vinaigrette a
la noisette @

PLAT
Filet de beeuf Rossini, purée de truffes, léegumes glacés et
sauce auvinrouge @

Oou

Saumon suisse | sauce aux fines herbes |
mousseline de panais | légumes de saison

Oou

Alternative végétarienne
Risotto a la truffe noire, chips de topinambour
et huile de truffe [

DESSERT
Tarte tatin, glace vanille

Nous sommes labellisés «FAIT MAISON» & «ECOCOOK>, nous proposons des produits de proximite de qualite.





